Vorspeisen:

Kiirbiscremesuppe mit steirischem Kernsl
8

Rinderkraftbrithe mit Flidle
7,5

Kleiner Bunter Salatteller
Blatt & Rohkostsalate 2)5)
7,9

Rosa Kalbstafelspitz mit Berglinsensalat
Kirbiskern -Mayonaise
16,5

Hauptgerichte:

Fitnessteller:
Knusperschnitzel von der Freigmter Pute
Blatt & Rohkostsalate 2)s)
23,5

Rosa Barberie Entenbrust
Holunder Sauce / Kartoffelpiiree / Rahmkohlrabi
33,5

Tagliatelle mit Blattspinat V/

frische Birnen/ Walniissen / Ziegenkise
24,8

Rumpsteak vom Angus Rind
Cognac Pfeffer Sauce / Pommes frites
33,8

Cordon bleu vom Kalbsriicken
(Raclette Kise& Schinken) Pommes frites
31

Gebratenes Wolfsbarschfilet
Kiirbis-Risotto / Zitronen Sauce
33,5



Wewii:

Endiviensalat an Vinaigrette
gebratene Kriuterseitlinge / Granatapfelkerne
"
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Brasato (geschmorter Rinderbug)
Piiree vom Hokaido / Spinat-Knopfle
29,8

A~~~ o~ A~ A~ o~

Himbeer Joghurt Mousse im Glas
Vanilleeis / Mandelknusper
10

Menti: 47

Dessert:

LEspresso Kiisschen”
Espresso / weifSes Kaffeeeis / Eierlikor & Sahne
7.8

Orangen Créme brillée / Mango-Limetten Sorbet
9,5

Gebackene Apfelkiichle
Vanilleeis / Sahne
1
Hausgemachtes Cassis & Mando Limetten Sorbet je Kugel 3 €

Unsere hausgemachten Saucen werden mit Wein hergestellt und enthalten Sulfide
Fur zusitzliche Saucen berechnen wir: Braten Sauce 1,5 € / Rahm Sauce 2 € Verpackung 1,5 €




