
 

                                          Vorspeise:  
                            
                               Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage 
                                                            9,5 

 

                                        Kleiner bunter Salatteller  

                                             Blatt & Rohkostsalate 2)5)  

                                                                  7,5 

            
              Duett vom Spargel  

           Spargelsalat / gebackener Spargel / Mango Chili Salsa 
                    Black Tiger Garnele  

                 17 
 

 

                                        Hauptgerichte:  
                                                            

                    

             Fitnessteller: 
                             Knusperschnitzel von der Freiämter Pute 

                         Blatt & Rohkostsalate an Joghurt-Kräuterdressing 2)5) 
              22,8 

        
                                                    Rumpsteak vom Angus Rind  

          Kräuterbutter / Schnippel Bohnen / Pommes frites 
                                       33,8 

       
    

        Cordon bleu vom Kalbsrücken  
     (Raclette Käse & Schinken) Pommes frites  

29,90 
 

Gebratenes Filet 

von der Schwarzwälder Bachforelle 
Mandel Butter / Spinat / Kartoffeln     

30 
 

 

Rehmedaillons vom Maibock  
Holunder Sauce / Karotten Ingwer Creme  

Knöpfle / gebratene Pilze 

35      



 
 
 
 
 

Bund Markgräfler Spargel 
Kratzete oder Kartoffeln / Sauce Hollandaise    28 

>>>>   Schinkenteller von der Metzgerei Schlenker   7 

>>>>   Paniertes Kalbschnitzel 12 
 

 

Spargelrolle   V 
Pfannkuchen gefüllt / grüner & weißer Spargel 

Sauce Hollandaise   25,8   /   mit Schinken   26,8 

 

           Saltim bocca vom Landschwein 

             Rohschinken / Salbei 
                 cremiges Spargel Risotto / Rotwein Jus 

              29,9 
            

            Dessert: 
    

          Ricotta-Zitronenmousse 

        Schokoladenerde/ Erdbeereis / Pistazientopping  
           11,5    

 

                                                                  „Espresso Küsschen“ 
    Doppelter Espresso / Vanilleeis / Eierlikör/ Sahne 

    8,5 
 

                                          Schwarz & weiß   
                          Vanilleeis / Sahne / warme Schokoladen Sauce 

                                                                           9,8 
    

 Zweierlei vom Sauerrahm  
   Eis & Schaum / Buchholzer Erdbeeren  

                                                              11 

 

                         ***********************************************************            
Unsere hausgemachten Saucen werden mit Wein hergestellt und enthalten Sulfide. 

                             Für zusätzliche Saucen berechnen wir: Braten Sauce 1,5 € / Rahm Sauce 2  



 

                   Menü:  
                            

                             Knackige Frühlingssalate /gebratene Kräuterseitlinge 
                                            gepickelte Radießle / gehobelter Parmesan 

9,9 

           

*************************************************************  
    

    Rehnüsschen aus dem Wok  
 Asiatische Aromen / Gemüse / Basmatireis    

32,8 

    

             ******************************************************* 
     

           Rhabarber – Erdbeer Ragout  

          Holunderblüten Parfait / Sahne 
  9 

 

Menü: komplett   47 

 

********************************************************** 

 

                         Unsere Weinempfehlung:  

 

Winzergenossenschaft Buchholz Sexau 
2024 Grauburgunder Kabinett trocken  

0,25 l   /   8  

 

Weingut Johannes Landerer Vogtsburg Oberrotweil  
2025 Rosé Saignée trocken  

0,25   /   7,5 


